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PDX Services

Dit is het inspiratie magazine van PDX Services. Zoals de naam 
doet vermoeden is dit magazine een uitnodiging tot het opdoen 
en delen van inspiratie. Wij houden ervan u te verrassen, maar 
luisteren ook graag naar uw ideeën en wensen en zetten deze 
voor u om tot een aanbieding op maat.

Wij verzorgen al jaren met de grootste zorg diverse evenementen 
voor onze gasten. En met succes! De verzorging van uw zakelijke 
evenementen, vergaderingen of jubilea kunt u daarom met een 
gerust hart aan ons overlaten. Wij adviseren, denken met u mee 
en bovenal, nemen u de zorgen uit handen. 

Ongeacht de complexiteit van uw evenement, PDX staat er voor u. 
Door onze vakkennis, creativiteit en gastvrije collega’s maken wij 
van iedere bijeenkomst of partij een daverend succes. 

Volgt u een dieet, heeft u een voedselallergie/-intolerantie, of eet 
u vegetarisch? Laat het ons op voorhand weten, zodat wij op de 
juiste wijze uw wensen kunnen vervullen.
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Breakfast
meeting.
Meeting Easy Start			
Tijdens uw meeting kunt u gebruik maken van:

•	 Koffie

•	 Thee en verse thee

•	 Fusion water

•	 Homemade PDX pastry

Meeting Sweet & Savoury
Tijdens uw meeting kunt u gebruik maken van:

•	 Koffie

•	 Thee en verse thee

•	 Fusion water

•	 Homemade PDX pastry

•	 Savoury cup mix

Meeting Work Boost
•	 Tijdens uw meeting kunt u gebruik maken van: 

Koffie

•	 Thee en verse thee

•	 Fusion water

•	 Homemade PDX pasty

•	 Delicious boost brunch
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Ontbijt
To Go.

Morning Boost
•	 Mix It Cup van magere kwark, avocado, vers fruit en kokos-granola

•	 Brainshake koffie van banaan en cacao

•	 Healthy bar

Morning Comfort
•	 Verse croissant met vers geperste jus

•	 Yoghurt

•	 Handfruit
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PDX
Choice.
PDX Choice is alles wat je nodig hebt voor een goede verzorgde lunch. De lunch bestaat uit 

verschillende rijk belegde wraps en vers afgebakken brood met ruime variatie.  Daarbij verse 

jus d’ orange, melk en dagverse soep.

First choice
•	 Deli special (2 rijkelijk belegde broodjes) 

•	 Halfvolle melk

•	 Verse jus

•	 Soep van de chef

Healthy choice
Kies je toch liever voor de Healthy lunch boordevol vitamines? Wij serveren powerfood salades 

vol superfoods, goedgevulde groenten wraps en bagels. Daarbij gezonde brainshakes, verse 

fruitsalades en een mix it cup met kwark en granola.

•	 Powerfoodsalade

•	 Groenten wrap/ groenten bagel

•	 Brainshake (Verse smoothies)

•	 Fruitsalade

•	 Mix it cup
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Your own choice
Toch liever zelf je lunch samenstellen? Wij helpen graag om de lunch volledig te personaliseren. 

Start met het uitzoeken van iets te drinken, kies welke soorten brood, wrap of salade erbij past 

en voeg vervolgens nog twee aanvullingen toe.

Keuze uit:

•	 Brainshake (Van de dag)

•	 Vers geperste jus d’ orange

•	 Melk halfvol 

•	 Optimel  

Keuze uit vega, vlees of vis
•	 Wrap rijkelijk belegd

•	 Sandwich rijkelijk belegd

•	 Baguette rijkelijk belegd

•	 Bagel rijkelijk belegd

•	 Powerfood salade vega, vlees of vis

•	 Panini 

•	 Mix it cup van kwark, fruit en granola

•	 Fruitsalade van vers fruit

•	 Handfruit

•	 Soep van de chef

•	 Broodje kroket van Dobben
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Extra choice

Hot choice:

•	 Souper Bowl  
Seizoensgebonden met een vegetarische 
optie

•	 Hartige muffins  
Ham kaas-prei of broccoli kaas 

•	 Hartige of zoetige pancakes  
Zoete aardappel, spinazie, banaan of 
blauwe bessen

•	 Spaanse tortilla  
Huisgemaakte aardappel tortilla 

•	 Filled focaccia 
Kip kebab, ham/kaas of spinazie-
geitenkaas 

•	 Stokje Italia 
Baguette met ham/kaas, tomaat/
mozzarella of spicy sambal

•	 Burrito 
Gevuld met kip, gehakt of vegetarische 
optie 

•	 Broodje “Dobben” 
Broodje kroket of kaas kroket met mosterd

Cold choice:

•	 Sushi sandwich  
Gevuld met tonijn, zalm, crispy chicken of 
avocado

•	 Stuffed avocado  
Gevuld met tonijn, krab of oude kaas salade 

•	 Springroll 
Gevuld met kip, garnalen of tempeh

•	 Groenterol 
Rol van omelet met geroosterde groenten

•	 Powerfood salade 
Vis, vlees, kip of vegetarische optie

•	 Mixed cup 
Kwark met verse vruchten, munt, honing of 
granola

•	 Seizoen fruit  
Appels, peren, bananen, gesneden meloen, 
ananas, druiven of mandarijnen 

Juice choice:

•	 Vers geperste jus d`orange 

•	 Brainshake 
Groente of vruchten smoothie met 
powerfoods

•	 Fusion water 
Huisgemaakt smaakwater 

•	 Groentesappen  
Vers geperste wortel, spinazie of bietensap 

•	 Melk of karnemelk 
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Pick a
Box.

Amalfi
•	 Huisgemaakte limonade 

Citroen limonade met een vleugje gember

•	 Tortelinni on a stick 
Caprese spiesje met tortelinni

•	 Italian flat bread sandwiches 
Sandwiches rijkelijk belegd met Italiaanse 
ham, gegrilde groenten en verse kruiden

•	 Grissini 
Huisgemaakte Parmezaanse kaasstengels 
met romige pesto dip

•	 Filled foccacia 
Foccacia met geitenkaas en spinazie

•	 Lemon bar 
Bar met een frisse lemon curd

Bordeaux
•	 Fizzy grape soda 

Bruisende limonade op basis van rode 
druiven

•	 Hartige tuilles 
Tuilles met provinciaalse kruiden en 
olijftapenade

•	 Croissants 
Croissant met jam en roomboter

•	 Rustique baguette 
Sandwiches rijkelijk belegd met Franse 
kazen, gegrilde groenten en verse kruiden

•	 Quiches 
Verschillende kleine quiches

•	 Madeleines 
Luchtige cakejes 

Iced High Tea
Hier krijgt u hartige en zoete traktaties met een 

heerlijke huisgemaakt iced tea. 
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Tea Time.
Vergaderen of een gezellig samen komen tijdens een goed verzorgde “tea time” met diverse 

hartige en zoete traktaties?

PDX-Tea Time is ook mogelijk als PDX-Picknick, hier krijgt u hartige en zoete traktaties met een 

heerlijke huisgemaakte “ice tea”.

Hierbij een voorbeeld van onze PDX tea time

Soesje gevuld met rode biet geitenkaascrème en walnoten

***** 

Crostini focaccia met carpaccio, rucola, pesto en Grana Padano

***** 

Slow cooked zalm bonbon met wasabi-mayonaise en gebakken ui

***** 

Mini spinaziewrap met crispy chicken, tomaten-salsa, ijsbergsla en komkommer

*****   

Shotje souper bowl (Soep van de dag)

*****

Mini assortiment bladerdeeghapjes

*****

Diverse hartige muffins

*****

Mini home made Pastries

*****

Onbeperkt verse thee (zoals gember, munt en kaneel) en koffie
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Borrelkar met daarop een  assortiment van Speciaal bieren, seizoenswijnen, frisdranken en  

lekkernijen. 

Snel borrelen: 30 minuten borrelen 

Gezellig borrelen: 60 minuten borrelen 

Blijft gezellig borrelen: 90 minuten borrelen  

Losse dranken bestellen
Frisdranken en water per fles

Bier per flesje

Speciaalbier per flesje

Seizoenswijn per fles

Extra keuze bij borrelkar of losse dranken bestellen:

0% bier per flesje			 

Non alcoholische wijn per fles		

Prosecco per fles						    

Champagne per fles			 

Mixdrankje per glas			 

Lekkernijen borrelkar
Lekkernijen zoals zoute koekjes, gemengde nootjes en chips 

Extra keuze bij borrelkar:

Frans kaasplateautje p.p.		

Spaans plankje p.p.			 

Hollands tintje p.p.			 

Hapjes op maat p.p.			 

Voor een borrel met PDX bediening maken wij graag een offerte op maat

Borrelkar.
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Borrel
& Bites.
PDX-borrel bites arrangement 1:
•	 Borrelnoten

•	 Homemade pesto-kaasstengels 

•	 In tuinkruiden gemarineerde olijven 

•	 Groenten chips 

PDX-borrel bites arrangement 2:
•	 Borrelnoten 

•	 Hollands plankje  
(Oude kaas en jonge kaas Leverworst en 
grillworst)

•	 Dobbe bitterbal en kaasstengel 
(Geserveerd met diverse sauzen)

PDX-borrel bites arrangement 3:
•	 Borrelnoten

•	 Frans “fromager”  plankje  
(Brie, roquefort en port-salut) 

•	 Ossenworst, salami en gepeperde 
grillworst

•	 Bitterbal, mini kaassoufflé, mini frikandel, 
mini gehaktbal en krokante kip. 
(Geserveerd met diverse sauzen)

PDX-Bites bites arrangement 4 :
•	 Luxe noten mix

•	 Mediterraans  “fromager” plankje 
(Geitenkaas lolly, gemarineerde 
mozzarella, roquefort en brie)

•	 Mediterraans “Boucher” plankje  
(Chorizo, Italiaanse droge worst, 
serranoham en peper worst)

•	 Kaasstengel, draadjesvlees bitterbal, 
mini loempia, butterfly shrimp en pulled 
chicken bites.  
(Geserveerd met diverse sauzen)

PDX “borrel plank” bites: 
•	 Gegrilde punt paprika en groene 

asperges 

•	 2 soorten kaas met verse vijgen, honing 
en stroop

•	 Diverse gemarineerde olijven

•	 Avocado slice

•	 Crispy chicken strips 

•	 Spaanse spinazie tortilla 

•	 Spicy lemon gamba`s 

•	 Mini Italiaanse worst en serranoham 

•	 Tortilla chips 

•	 Humus en tomaten-salsa

•	 Naanbrood en gegrilde ciabatta
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From chef 2
pop-up.

Orientel Flavor:
•	 Assortiment Sushi en Sashimi

•	 Springrolls

•	 Aziatische koolsalade 

•	 Kip serehspiesjes

•	 Thais gemarineerde spareribs

•	 Daging smoor

•	 Groenten met tofu in zwarte bonensaus 

•	 Gado gado 

•	 Bami goreng

•	 Witte rijst

•	 Zoetzure salade, atjar, seroendeng, gebakken uitjes, sambal, ketjap en kroepoek

“Viva Las Tapas”:
•	 Diverse olijven, tapenades, gedroogde tomaten en roomkaas

•	 Diverse gegrilde groenten (Asperge, paprika, courgette en champignon)

•	 Diverse worstsoorten en gedroogde ham

•	 Diverse kaassoorten (Brie, Parmezaans, mozzarella en geitenkaas)

•	 Diverse soorten fruit. (Druiven, meloen, dadel, abrikozen en vijgen)

•	 Diverse salades (Tomaten, rucola en spinazie)

•	 Diverse broodsoorten (Pesto, knoflook en tomatenbrood)

•	 Gazpacho traditioneel

•	 Gehaktballetjes gemarineerd met pikante saus

•	 Spiesje van knoflook gamba’s

•	 Kipspiesjes met citroenmayonaise

•	 Quesadilla gevuld met tomaat, avocado en kaas 

•	 Paella

•	 Spaanse kippenboutjes gemarineerd met knoflook
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Tasting buffet:
•	 Bruschetta it is!: 

Bruschetta, quacamole, humus, ricotta, komkommer, radijs, geitenkaas, rauwe ham, 
gerookte zalm 

•	 Huff and Puff:  
Geitenkaas crème, tartaar van gerookte zalm en steak tartaar

•	 A shot of soup:  
Pompoensoep met deeglolly, geroosterde paprika soep met garnaal en chorizo, 
witlofsoep met blauwe kaas en uitgebakken spek

•	 On a stick: 
Gehaktballetjes met mozzarella en tomatensaus,  scampi met limoen en knoflook, 
gemarineerde tofu met spicy saus

•	 Take it slow: 
Slow cooked aubergine stoof, short ribs en spicy pulled chicken

•	 Holy sweet: 
Chocolade lasagne, Apple Cheese cake taco en witte chocolade cranberry fudge

Streetfood:
•	 Zoet-zoute kippendij in een bao bun

•	 Sabich van aubergine en rode kool

•	 Crispy Caesar salad met bacon, gerookte kip, romeinse sla, dressing, ei en croutons

•	 Salmon spring roll geserveerd met een kruidige saté saus 

•	 Pad Thai gebakken noedels met ei, garnalen, pinda’s & tamarinde

•	 Black angus hamburger met sla, tomaat, komkommer, bacon, ei en bbq saus 

•	 Veggie burrito met tomaat, kaas, jalapeno, kidneybeans, ui en  chipotle saus

•	 Churros met kaneelsuiker en chocoladesaus
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 Chefs               
  Table.     

A la carte diner (vanaf 10 personen) :

-	 1-gangs diner

-	 2-gangen diner (Voor- en hoofdgerecht)

-	 3-gangen diner (Voor-, hoofd- en nagerecht)

Geserveerd met huisgemaakt brood, tapenade, aioli en roomkaas.

U dient wel 3 werkdagen van tevoren te reserveren.

Comfortfood 2 Go:
Maaltijden voor thuis

Keuze: 
•	 Szechuan beef met paprika ui en noedels 

•	 Crispy Tofu met broccoli, bosui, cashewnoten en rijst  

Geserveerd met zoetzure salade, gebakken ui en kroepoek

•	 Penne all’Arrabbiata (Pittige tomatensaus, Parmezaanse kaas en basilicum)

•	 Pasta al pesce (Garnalen, spinazie, ricotta en pijnboompitten) 

Geserveerd met kaas, rucola en brood

•	 Caesarsalade (Krokante kip, bacon, ei, Parmezaanse kaas en croutons)

•	 G.O.A.T (Geitenkaas, peer, walnoten, gekarameliseerde rode ui, en groene asperges) 

Geserveerd met brood en tapenade 


